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In diesem Jahr feiert der Breidenbacher Hof 200
Jahre exzellente Gastlichkeit und lidt Sie herzlich ein
mit uns dieses Jubilium zu begehen. GenieRen Sie ab

dem 20. Mai 2012 unser Jubilzumsmenii, kreiert von
Kiichenchef Michael Reinhardt und seinem Team.

Tatar vom Franzosischen Charolais Rind
mit Prunier- Caviar Malossol
e
Gegrillter Bretonischer Hummerschwanz
auf Tomaten-Safranschmelze
e
Triiffelei auf Créme Spinat
S
Atlantik Steinbutt in Champagnersauce
S
Gebratenes Hohenloher Kalbsfilet
mit Périgord-Mousseline und glasierten Ritbchen
T
. Wie schmeckt eigentlich Diisseldorfer Luft>*

Champagner / Blutpfirsich / Schokolade / Altbier

Preis pro Person, Menii und Tag:

4 Ginge

6 Ginge




